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1.0 PODSTAWA OPRACOWANIA

- Zlecenie inwestora

-umowa

- projekt architektoniczny

- Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady Europy 852/2004 z 30.04.2004 r w
sprawie higieny srodkow spozywczych,.

- Rozporzadzenie Ministra Pracy i Polityki socjalnej z dnia 26 wrzesnia 1997 roku, w
sprawie ogolnych przepiséw bezpieczenstwa i higieny pracy,

- Informacje producentow i dystrybutoréw urzadzen i sprzetu gastronomicznego.

2.0 ZAKRES OPRACOWANIA

Dokumentacja obejmuje projekt technologii kuchni wraz z:

- doborem i rozplanowaniem podstawowego wyposazenia technologicznego,
- opisem procesu technologicznego,

- opracowaniem wytycznych technologicznych dla projektéw branzowych.

3.0 DANE OGOLNE

Istniejgcy budynek szkoty zostaje rozbudowany o nowg cze$¢ od strony potnocnej, z
nowymi oddziatami oraz kuchnie z zapleczem. W pomieszczeniach wykonane zostang
wszystkie instalacje; elektryczna, wod-kan, co i wentylacja.

Do kuchni przewidziano wejscia:

-wejscie personelu i dostawa towaru od strony wschodniej dziatki

Dojazd terenem utwardzonym.

Kuchnia wydawac¢ bedzie positki:

- dla szkoty odbywac sie bedzie na diugiej przerwie: 48 dzieci, przez okno wydawcze

- dla dzieci w przedszkolu bedzie wydawane jednorazowo na wozku w specjalnych tacach.
Stan zatrudnienia kuchni: 3+4 osoby.

4.0 KUCHNIA

4.1 Dostawa towaru
Kuchnia zaopatrywana bedzie przez dostawcow surowcow i produktow.
Dostawa towaru do magazynow:
— produkty maczne, cukry, przetwory magazyn produktow suchych pomieszczenie nr
0.16
— warzywa i ziemniaki przechowywane na ruszcie w magazynie warzyw, ziemniaki w
workach warzywa w kontenerach pomieszczenie nr 0.11
— produkty przywozone na biezgco mieso i produkty ,szybkiego psucia”
przechowywane w szafach chtodniczych pomieszczenie nr 0.9
- Jajka przechowywane w lodéwce w pomieszczeniu magazynie warzyw
pomieszczenie nr 0.11.

4.2 Przygotowalnie
Warzywa dostarczane do magazynu warzyw gdzie poddawane bedg obrobce
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wstepnej, a nastepnie czyste trafig do obieralni.

Jajka w magazynie warzyw bedg naswietlane, po dezynfekcji dostarczane zostang do
kuchni do wydzielonej przygotowalni.

Przygotowalnia mies znajdowac sie bedzie w pomieszczeniu nr 0.9

W kuchni przewidziano stanowiska przygotowania - potraw macznych, wykanczania
positkow, obrébki warzyw i przygotowania surowek,

4.3 Obrobka termiczna
Obrobka termiczna potraw: gotowanie, pieczenie, smazenie odbywac sie bedzie w
kuchni.
Do przygotowania zup, kasz, ziemniakow, przeznaczone kociotki uchylne.
Gotowanie duszenie potraw miesnych na kuchni smazenie na patelniach . Pieczenie
miesa, drobiu w piekarniku przy kuchni Przygotowywania soséw w kociotkach uchylnych.

4.4 Wydawanie positkow

Wydawanie positkbw z pomieszczen kuchni bedzie odbywaé sie poprzez okna
wychodzace na stotdwke. Stotdwka przeznaczona jest dla istniejgcej szkoly. Gotowe
potrawy podawane w pojemnikach i naktadane na talerze bedag przekazywane przez okna.
Dzieci samodzielnie odbierajg positek i samodzielnie rowniez oddajg puste naczynia.
Kociotek z zupg ustawiany na taborecie elektrycznym dla utrzymania temperatury.
Stotowka jednorazowo moze pomiescic 48 dzieci.

Dla 5-latkbw positki bedg zawozone jednorazowo do sali zaje¢ 0.5 w tackach
termoizolacyjnych na specjalnym wézku transportowym. Tam zostang rozdane dzieciom a
po zjedzeniu zebrane i brudne naczynia przewiezione do zmywalni 0.17.

4.5 Zmywania naczy n kuchennych
Naczynia kuchenne bedg zmywane w zmywalni, pomieszczenie nr 0.17. W zmywalni
przewidziano zmywarki oraz zlewozmywak dwukomorowy.

4.6 Zmywalnia naczy n stotlowych.
Wydzielono stanowiska mycia naczyn stotlowych. Mycie naczyn stotowych odbywac sie
bedzie w pomieszczeniu nr 0.17. W pomieszczeniach zmywalni przewidziano usytuowanie
zmywarek oraz zlewow dwukomorowych. Naczynia przechowywane bedg w szafach
podawczych.

5.0 Pomieszczenie socjalne.

Zatrudnienie :
ogotem 4 oséb w tym:

— kucharka 2 osoby

— pomoc kucharska 1 osoba

— intendentka 1 osoba
Dla pracownikdéw zaprojektowano pomieszczenia zaplecza socjalnego
Przyjeto personel kobiecy,
Szatnia z pomieszczeniem socjalnym nr 0.12: o powierzchni 6,89 m?
tazienka pomieszczenie nr 0.13
Szatnie nalezy wyposazy¢ w szafki, umywalke i zlew oraz dzbanek elektryczny.
Szafki na odziez wierzchnig, pracownicy dostajg po trzy komplety odziezy roboczej i
dodatek na srodki pralnicze. Do pracy przynoszg czystg odziez roboczg a brudng po
pracy zabierajg z soba.
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W tazienkach nad umywalkami zamontowac nalezy lustra, pojemniki na mydto w plynie,
wieszaki na reczniki. Reczniki jednorazowego uzytku w umywalniach.

6.0 WYTYCZNE BUDOWLANO - INSTALACYJNE
6.1 Wymagania konstrukcyjne
Konstrukcja scian i stropow powinna uniemozliwia¢ kondensowanie sie na nich pary.
6.2 Wymagania dotycz gce wyko nczenia wn etrz.
- Sciany i sufity wszystkich pomieszczen powinny mieé¢ gtadkg powierzchnie
- Pomieszczenia kuchni i sanitarne powinny mie¢ $ciany do wysokosci 2 m
dostosowane do zmywania wodg, nienasigkliwe i odporne na wilgo¢. Pozostate
fragmenty $cian oraz sufitow bielone.

- Drzwi powinny by¢ gtadkie, odporne na wilgo¢ i przystosowane do zmywania woda,

obite blacha na wysokos¢ 30 cm od podtogi.

- Okna z konstrukcja umozliwiajgca wietrzenie. Gladkie szczelne dostosowane do
zmywania wodg i umozliwiajgce zatozenie ram z siatkg chronigca przed przedostaniem sie
owadow i gryzoni.

- Podtoga w sali jadalnej powinna byc¢ gtadka, niescieralna, niesliska, wykonana z
materialu bedgcego zlym przewodnikiem ciepta i tatwa do utrzymania w czystosci. W
pomieszczeniu kuchni podioga powinna by¢ niescieralna, niesliska, wodoszczelna, tatwo
zmywalna, wykona z materiatdw nienasigkliwych, o cokolikach przysciennych wykonanych
do wysokosci minimum 15 cm z tego samego materiatu co posadzki.

- W pomieszczeniach wyposazonych w wpusty podtogowe nalezy przewidzie¢
szczelne potgczenia tych wpustéw z izolacjg podtdg, utozong na podtozu ze spadkiem w
kierunku wpustéw.

6.3 OsSwietlenie
Oswietlenie naturalne.
Punkty oswietleniowe wyposazone w niettukgce ostony, chronigce przed odpryskiem szkfa
w razie stluczenia zarowki.
Swiatto nie powinno zmieniaé barw, a jego natezenie nie moze byé mniejsze niz:
- 500 lukséw na stanowisku roboczym
- 300 lukséw w pomieszczeniu roboczym.
Pomieszczenia higieniczno -sanitarne mogg by¢ oswietlone posrednio pod warunkiem
zapewnienia im dostatecznej wymiany powietrza.
W pomieszczeniach w ktérych nie przewidziano oswietlenia naturalnego pracownicy bedg
przebywac¢ dwie godziny dziennie.

6.4 Ogrzewanie
Pomieszczenia powinny by¢ ogrzewane przy pomocy instalacji co. Nie nalezy stosowac
grzejnikdw z rur zebrowych. Temperatury wewnetrzne pomieszczen wg obowigzujgcych
norm.

6.5 Wentylacja grawitacyjna i mechaniczna.
- Wszystkie pomieszczenia oprécz kuchni powinny posiadac¢ przynajmniej wentylacje
grawitacyjng.
- Rodzaj i sposéb wentylowania mechanicznego powinien wynika¢ z obliczeh
uwzgledniajgcych zyski ciepta i wilgoci od ludzi i urzgdzen.
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Usytuowanie nawiewu i wywiewu w przygotowalni powinno umozliwia¢ ruch
powietrza w catej kubaturze bez tworzenia sie tzw martwych stref. Z zasady
wywiew powinien znajdowac sie blisko zrédet zanieczyszczenia powietrza.

W pomieszczeniach przebywania ludzi hatas urzgdzen wentylacyjnych nie moze
przekraczac 50 dB.

Nad urzgdzeniami grzewczymi okap.

W pomieszczeniach sanitarnych wentylatory wyciggowe montowane na kanatach
murowanych i wigczanych poprzez wigczenie swiatta.
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7.0 WYKAZ URZADZEN

Cena
Nazwa urz gdzenia Wymiary Liczba Moc/ jednost Cena
o kowa | (brutto)
[mm] sztuk | Zasilanie
(brutto)
dt. | gt | wys. [KW/V] zt zt
KUCHNIA pom. 0.14
Kuchnia 4-ptytowa gazowa z piekarnikiem 800 700 850 2
elektrycznym (moc gazowa 27kW, elektryczna 2716,0
6kw) +700 | +750 | +560 230/400 6800,00 | 13600,0
Patelnia elektryczna 800 700 850 1 9,0 2720,00 | 2720,00
230/400
Taboret grzewczy gazowy (moc gazowa 600 650 400 1 4.8/0,5 | 1600,00 | 1600,00
4,8kW, elektryczna 0,5kW) 400/230
Kociot warzelny poj. 80l 800 700 850 1 12,5 4640,00 | 4640,00
— instalacja wody z+c 230/400
Bemar 1150 600 850 1 2,4/230 | 2440,00 | 2440,00
Okap centralny z wentylatorem wyci  ggowym, 450 1 0,5/230 | 3200,00 | 3200,00
z filtrami i oSwietleniem
Rozdrabniacz warzyw (szatkownica) 610 370 550 1 0,6/ 1520,00 | 1520,00
230
Krajalnica zywno $ci 580 405 370 1 0,19/230 | 2000,00 | 2000,00
Szafa chtodnicza poj.500I 640 720 1915 1 0,3/230 B040,00 B0 40,00
Waga elektroniczna, zakres wa zenia do 2kg 260 287 137 1 0,01/230 | 960,00 | 960,00
Chlodziarka do przechowywania préb 470 535 910 1 0,3/230 640,00 | 640,00
Zlewozmywak dwu-komorowy 1000 600 1200 1 - 1360,00 1360,00
Stot roboczy 1200 600 | 1200 3 - 1040,00 | 3120,00
regat 1200 600 | 2000 1 - 1520,00 | 1520,00
Przygotowalnia mi esa pom. 0.9
Wilk do mi esa 500 400 | 450 1 0,75/230 | 1200,00 | 1200,00
Szafa chtodnicza poj.500I 640 720 1915 3 0,3/230 B040,00 91 20,00
Zlewozmywak dwu-komorowy 1000 600 1200 1 - 1360,00 1360,00
Zlewozmywak jednokomorowy zatadowczy 1400 o0 9po 1 3200 ,00 | 3200,00
Stot roboczy 1200 600 | 1200 1 - 1040,00 | 1040,00
Zmywalnia naczy n stotowych pom. 0.17
Zmywarka kapturowa otwierana 675 675 | 1400 2 16,5 2000,00 | 4000,0
automatycznie 230/400
instalacja wod-kan.( woda zimna uzdatniona)
odprowadzenie $ciekéw @ 50mm
Okap przy $cienny z wentylatorem 800 800 450 1 0,5/230 | 480,00 | 480,00
wyci ggowym (nad zmywarkg) bez o$wietlenia
Szafa przelotowa 1300 600 [2000 2 - 3880,00 [7760,00
Zlewozmywak dwu-komorowy 1000 600 1200 2 - 1360,00 2720,00
Zlewozmywak jednokomorowy zatadowczy 1400 o0 9po 1 - 320 0,00 | 3200,00
Stot roboczy 1200 600 | 1200 1 - 1040,00 | 1040,00
Stot sortowniczy z otworem na odpady 1200 500 1200 1 - 100 0,00 | 1000,00
Pojemnik na odpady 340 260 540 1 - 100,00 |100,00




% AGRO-PROJEKTY
89-400 Sepodlno Krajenskie

ul. Hallera 14

Acro-Prosexry tel./faks (052) 388-15-37, 388-26-09

Obieralnia pom. 0.10

Obieraczka z seperatorem, ustawiona nad 420 420 | 1160 1 0,75 2320,00 | 2320,00

kratkg sciekowa, 400/230

doprowadzenie wody zimnej, przez zawor ze

zlaczka,

Naswietlacz jaj 360 530 245 1 0,1/230 | 1200,00 | 1200,00

Zlewozmywak dwu-komorowy 1000 600 1200 1 - 1360,00 1360,00

Zlewozmywak jednokomorowy zatadowczy 1400 00 9po 1 - 320 0,00 | 3200,00

Stét roboczy 1200 600 [ 1200 1 - 1040,00 | 1040,00

Magazyn warzyw pom. 0.11

Zamrazarka skrzyniowa poj.400I 1200 830 910 1 0,5/230 880,00 880 ,00

Chtodziarka do przechowywania jaj 640 720  1p15 1 0,3/23 0 | 640,00 | 640,00

Stét roboczy 1200 600 [ 1200 1 - 1040,00 | 1040,00

Szafa chtodnicza poj.500I 640 720 1915 1 0,3/230 040,00 B0 40,00

Zlewozmywak jednokomorowy 600 500 1200 1 500,00  %00,00
Rzaem | 93160,0
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